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Bibliografia

Material Culture (Traditional Mongolian
Culture I.). Materielle Kultur.
(Traditionelle mongolische Kulturl.). A
mongol nomadok anyagi miiveltsege.
(Hagyomanyos mongol miiveltseq |I.).
Ulamyjlalt mongol soyol. Szerk./Ed./Hrsg.
Birtalan, Agnes. Wien — Budapest, IVA-
ICRA Verlag — ELTE, Bels6-azsiali
Tanszek 2008. (DVD)

A képek forrasa is a DVD.



Kulcsszavak

joszag — mal

otfele j0szag — tawan xosd mal
juh — xoni

Kecske — yama

O — add, mori

szarvasmarha — lxer, mellé soroljak a
Jakot — sarlag is

teve — temeé




Az Otféle joszag rendszerezése

Harom lehetseges csoportositas:
Nagy testl (bod mal) és kis testl (bog mal)
joszag.
Meleg orru (xaliin xusdt mal) €s hideg orru
(xtiten xusdt mal) j6szag.
Legeltetes szerinti csoportositas



Nagy testu és kis testu joszag

Nagy testl (bod mal) labasjoszag:
LO
Szarvasmarha
Jak
Teve

Kis testl (bog mal) labasjoszag:
Juh
Kecske



Meleg orru és hideg orru joszag

Meleg orru:
LO
Juh

Hideg orru:
Teve
Szarvasmarha
Kecske



Legeltetés szerinti csoportositas

Kozeli legel6re jaro joszag (oir belCérin
mal)
Tavoli legelore jard joszag (xol belcérin
mal)



A joszag-csoportok elnevezése

Menes:adin slreg
Marhagulya: Uxrin streg

\Y

akqgulya: sarlagin slreg
evecsorda: femén slireg

\Y

uhnyaj: xoninr slireg

Kecskenyaj: yaman siireg



A joszaggal kapcsolatos

munkafolyamatok

Allando:
legeltetes
itatas

ldO0szakhoz kotottek:
elletes
heréles
nyereghez, kantarhoz, fogathoz szoktatas
nyiras
billogozas
karamozas
vagas



A pasztormunkak évszak szerinti

megoszlasa

legfontosabb a joszag vedelme,
atteleltetese.

Joszagpusztulas (jud)

Takarmanyozas: Nyaron a legelok bizonyos
tipusat kaszalonak hasznaljak es a szenat a
joszag taplalasara a teli szallasra szallitjak.

Elles

Karamozas

Felerfsités
Folytatodik az elletés
Elkezdbdik a fehér ételek készitése



A pasztormunkak évszak szerinti
megoszlasa

A joszag felhizlalasa

Szikso (xujir)

Fejés, tejtermekek elkészitése

Herelés, billogzas, nyirasok, gyapju- és
szOrfeldolgozas, részben a nemezkészités

Hatas j0szag betorése, versenyre valo felkészités

BefejezOdik a tejes ételek elkészitese
Nemezkeészites

JOszag fedeztetése, allatvagasok
Husos ételek keészitése



Legelo, legeltetés (belcér)

Koltozés (niix)
Tavasz vegen az izmosodas a cel — tilos
a hizlalas.

Tél — Tavasz: fontos a joszag vedelme.
Szelarnyekos hely
Déli fekvést domboldal

Nyar — Osz: hizlalas.



LegelOk csoportositasa

Kozeli — Tavoli
Mely novenyekbdl van a legtobb ott.

Milyen j6szagot legeltetnek elsGsorban
rajta.



Karam, karamozas

Szallas korul: karam (xasa, xord)
Legelon:allas, pihendhely (jogsadl)
A ménes szamara a tavoli legelon.

Els6sorban a téli szallason

A ligetes pusztan (xangai) és északon az
erdéovezetben fabdl készitik (modon xasa).

négyszogletes (dorwdljin) vagy koralaku (diigreg),
A gobiban (gowi) pedig k6bdl (culiin xord)
és/vagy tragyabol (xérjon xord) alakitjak Kki.
kerek (dugui) vagy félkor/hold (saran xelbertei)
alaku.



Szaritott tragya

Argal. a tragyaja, de
altalanosan hasznalt kifejezes

Xorgol: tragya

Xomdal: |otragya - nem hasznaljak
fUtésre, de mas novenyi részekkel
keverve nehez telek vegen a j6szagnak
adjak taplalekul.



A tragya tovabbi felhasznalasa

Lapattal elegyengetett, tombokbe
rendezett fagyott tragya:
karam, szélarnyek, kutyaol

A k6ben, faban szegeny teruleten a
Karamot szaritott tragyabol emelik, kore,
nogy 0sszefogja nedves marhaganait
Kennek

Megvedi attol, hogy tuzet fogjon.




A tragya tovabbi felhasznalasa

A telire megfagyasztott, elvermelt
hustartaléekot is tragyabol keszult fedéllel
ovjak a ragadozoktol, mert elfedi a hus
szagat.

Az izz6 szaritott tragya fustjevel
tartositjak nyaron a hust.

Fertotlenitésre, valamint
tisztitoszertartasokhoz is hasznaljak.
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